
Menú de autor
El menú de Blue Box Café Ciudad de México se 
encuentra a cargo del reconocido chef y restaurantero 
Edo López Kobayashi y sobra decir que la especialidad 
de este lugar son los desayunos. Ojo aquí, porque no 
puedes dejar de pedir un croissant à la Holly Golightly, me 
atrevo a decir que, junto a su mantequilla, es uno de los 
mejores que he comido. Pasada la hora del desayuno se 
ofrecen opciones de comida, pero la sorpresa llega por la 
tarde cuando puedes visitar el Blue Box Café para pedir 
un servicio de té con macarrones franceses incluidos. Por si 
la experiencia gastronómica no fuera suficiente, los 
platillos se sirven en la espectacular vajilla Tiffany T True.
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CON ENFOQUE EN EL DESAYUNO

DEL TECHO 
PENDEN CIEN-
TOS DE CAJAS 
AZULES QUE 
EN CONJUN-
TO LOGRAN UN 
EFECTO VISUAL 
DE IMPACTO 
CONVIRTIÉN-
DOLAS EN UNA 
INSTALACIÓN 
ARTÍSTICA.

DÓNDE: Masaryk 460, Polanco, Ciudad de México.

ALEXA, reproduce
moon RIVER

¿ALGUNA VEZ HAS FANTASEADO CON QUE AMANECE, BAJAS DE UN TAXI EN UN LITTLE BLACK 
DRESS DE GIVENCHY Y COMES CROISSANT CON CAFÉ FRENTE A UNA VITRINA DE TIFFANY? AU-
DREY HEPBURN SEMBRÓ EN TODOS NOSOTROS LA FANTASÍA DE DESAYUNAR EN LA ICÓNICA CASA 
JOYERA, Y TIFFANY&CO. LO SABE, POR ESO EN 2017 ABRIÓ BLUE BOX CAFÉ EN NUEVA YORK. OCHO 

AÑOS DESPUÉS, INAUGURA EL PRIMERO EN LATINOAMÉRICA, ¡Y ESTÁ EN CIUDAD DE MÉXICO!

por JORDI LINARES RIVAS

gourmet
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